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Kratak opis

Zrno, najstarija organska hrvatska farma, na svojim povrSinama objedinjuje
ekolosku poljoprivrednu, te preradivacku i pekarsku proizvodnju. Svi proizvodi su
ekoloski certificirani, bez sastojaka zivotinjskog podrijetla i izradeni s
majstorskim umije¢e¢ m i straS¢u¢ domacdich djelatnika.

Ostvareni rezultat

Tijekom godina uspjeli su lokalnom stanovniStvu osigurati visSe od 60 vrsta
povréac i zacina uzgojenih ekoloskim i regenerativnim metodama uzgoja, preko
50 domacdiéh veganskih pekarskih proizvoda i viSe od 15 domaci¢h organskih
proizvoda od vlastitih sirovina uzgojenih na imaniju.

Cimbenici uspjeha

Imanje je i mjesto za edukativne sadrzaje vezane uz proizvodne djelatnosti te
teme ekologije i odrzivog razvoja, a u srediStu Zagreba nalazi se Zrno bistro,
prvi i jedini 100% certificirani eko restoran u Hrvatsko;j.

Ukljuceni ljudi/organizacije

U realizaciji su zajedno s obitelji pomogli i ostali mjeStani i zaposleni gradani, a
sada im veliku podrsku pruZaju razni partneri poput prehrambenih trgovina u
kojima se prodaju njihovi proizvodi, raznih eko trgovina te sam grad Zagreb.

Savjeti za repliciranje

Sli¢ne akcije uvijek se mogu provesti na manjoj razini. Imati vlastiti vrt i
organske proizvode dobra je ideja. Nudecié¢ vase proizvoda susjedima, obitelji i
prijateljima mozete ih zainteresirati za drugaciju prehranu. Ako ste
zainteresirani za poduzetniStvo, saznajte kako otvoriti vlastiti veganski restoran.
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